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Todo a punto para la ronda eliminatoria del
Concurso Cocinero y Camarero del Aiho 2024

Multimedia

La organizacion corre a cargo de Grupo Caterdata y del Instituto de
Turismo de la Region de Murcia. Doce participantes de cocina y ocho de
sala han sido seleccionados para esta fase eliminatoria

Arranca la cuenta atrds para la ronda eliminatoria del prestigioso concurso
Cocinero y Camarero el Afo 2024, organizado por Caterdata editora de
Caternews Magazine y Caternewsdigital.com. EI Centro de Cualificacién
Turistica (CCT) de Murcia va a acoger la fase eliminatoria del certamen, los
préximos 22 y 23 de noviembre, que esta edicién contara con doce participantes
de cocina y ocho de sala.

En su presentacion, celebrada ayer 15 de noviembre en el CCT de Murcia , han
asistido, entre otros, la consejera de Turismo, Carmen Conesa; Raul Resino,
vicepresidente del CCA, ganador del Concurso Cocinero del Afio en 2016 y chef
del Restaurante Raul Resino (1* Michelin) en Benicarlé (Castellén) y presidente
del Concurso Cocinero del Ao en esta edicidén; Joaquin Baeza, del Restaurante
Baeza & Rufete (1* Michelin) en Playa San Juan (Alicante) y ganador del
Cocinero del Afio 2014, ademas de miembro del jurado de esta edicién; Joaquin
Jiménez, director Comercial y de Marketing de Juver, en representacion de todos
los patrocinadores; Antonio Chacoén, gerente de Antonio Chacén Hosteleria y
profesor de CCT Murcia, presidente del jurado del Concurso Camarero del Afo
2024; y el director general del Grupo Caterdata, Alfonso Pastor.

Raul Resino ha ensalzado la importancia del certamen, " el concurso me abri6 las
puertas como ganador de la edicion 2016. Los préximos 22 y 23 de noviembre
se acogera a campeones del sector y al futuro de la cocina de este pais. Todos
los ganadores del certamen tienen reconocimientos, estrellas Michelin... lo mas
importante es que el certamen ha puesto a todos los participantes y ganadores
en el mapa gastronémico nacional e internacional. Ademas, haces grandes
amigos, somos la "gran familia CCA".

Por su parte, para Joaquin Baeza Rufete ganar el concurso fue un sueno. " Sin el
trabajo en equipo esto seria imposible. La fuerza del trabajo, la cohesion del
equipo y la confianza son claves. Hay muchos concursos, pero ninguno como
este, hay muchas estrellas Michelin, pero s6lo 10 personas tienen este titulo
entre todas las estrellas que ha habido en Espana".

Baeza ha destacado la labor de los profesionales de sala, "la revolucidn viene de
la sala, son profesionales que hacen que los platos y la cocina brille".
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Joaquin Jiménez representante de JUVER ha reconocido que el concurso es
una apuesta para los jévenes y ha destacado tanto al CCT como a Murcia como
capitalizador de ello. "Estas actividades se deben profesionalizar y dar un salto
de valor a las propuestas que se ven como destino turistico, siendo Murcia una
de las regiones con mayor riqueza gastronémica".

Concurso Cocinero del Afo 2024

Desde 2004, el concurso se ha convertido en uno de los eventos gastrondmicos
mas seguidos, con mas participantes y con mayor prestigio en el sector de la
restauracién. La ronda eliminatoria tendra lugar el 22 de noviembre en el Centro
de Cualificaciéon Turistica (CCT) de Murcia.

Miembros del Jurado Cocinero del AfoCEl jurado que valorara a los
concursantes estara formado por Raul Resino, del Restaurante Raul Resino (1*
Michelin) en Benicarlé (Castellén) y Cocinero del Afio 2016, liderando el jurado;
junto a Juan Guillamén, del Restaurante AlmaMater (1* Michelin) en Murcia; Julia
Pérez, Periodista Gastrondmica; Cristobal Mufioz del Restaurante Ambivium (1*
Michelin y 1* Verde) y Cocinero del Afio 2022; Alvaro Salazar del Restaurante
Voro (2* Michelin) en Canyamel (Mallorca) y Cocinero del Ano 2018; Joaquin
Baeza Rufete del Restaurante Baeza & Rufete (1* Michelin) en Playa San Juan
(Alicante) y Cocinero del Ao 2014; José Carlos Fuentes del Restaurante Sefior
Pepe en Madrid y Cocinero del Afio 2010; Rafa Soler del Restaurante Audrey’s
(1* Michelin) en Calpe (Alicante); Miguel Angel de la Cruz del Restaurante La
Botica de Matapozuelos (1* Michelin y 1* Verde) de Matapozuelos (Valladolid);
Nacho Rojo del Restaurante Sotopalacios, en Sotopalacios (Burgos) y Eufrasio
Sanchez, critico gastrondmico.

Concurso Camarero del Ano 2024

Con el objeto de enriquecer y valorar otros aspectos relacionados con el trabajo
de los equipos de sala, en 2012 el concurso Cocinero del Afo incorporé la
eleccion de Camarero del Ano para profesionales residentes en Espana.

Los participantes deberan demostrar su talento profesional en un circuito de sala
y de barra, con diferentes pruebas, que seran evaluadas por el prestigioso jurado
del concurso.

Miembros del Jurado Camarero del Afo

Los ocho camareros participantes se disputaran el acceso a la Gran Final ante
un jurado de excepcioén, formado por Antonio Chacén Camaches, gerente de
Antonio Chacén Hosteleria y profesor de CCT Murcia como presidente del
jurado, acompanado de Juan Moll, Consultor de LAtelier de Joel Robuchon
Etoile Paris (1* Michelin) y JM Consulting; David Seijas, Creador y propietario de
Gallina de piel wines: Mireia Riba, Asesora y formadora en Restaurante Mercat
Negre de Sabadell y trabaja en [+D en Fundacién Alicia y ganadora de la 42
Edicion del Concurso Camarero del Ano; JesUs Lopez, Jefe de Sala del
Restaurante Cabafia Buenavista (2* Michelin) en Murcia; Luis Carlos Martin
Sanz, Presidente de la Asociacién de Barman de Castilla Leén; Pablo Melian,
Fundador en Brandtenders news y Oscar Solana, Director de Cocteleria Bandida
Santander y la Solia local top coctail bar 21-22-23 y también es Global Brand de
Mediterranean Quality Spirit; y como jurado técnico estaran Angela Marulanda,
Propietaria de AM Servicios Hosteleros, creadora del Vermut Marulanda vy



ganadora de la 32 Edicion del Concurso Camarero del Ano y Mariano
Castellanos, Presidente de Honor de AMYCE.

Ultimos ganadores del concurso

El chef Cristobal Munoz, del restaurante Ambivium (Penafiel, Valladolid) y la
camarera Mireia Riba, Asesora y formadora en el Restaurante Mercat Negre de
Sabadell e I+D en Fundacién Alicia fueron los vencedores de las respectivas
finales de los concursos Cocinero del Ano y Camarero del Aio de la Ultima
edicion.

Apoyo de patrocinadores de alto nivel

Alimentaria-Hostelco encabeza la lista de patrocinadores como patrocinador
fundador, ademas de grandes companias del sector como Welbilt, Pascual
Profesional, Cafés Mocay, Bonduelle, Loomis Pay, Nocilla, Cola-Cao, Juver,
Cirio, Cervezas Alhambra, Solan de Cabras, Roldan Netya, Duni, Gary’s y el
Centro de Cualificacion Turistica de Murcia, que se unen para hacer, de este
evento, una verdadera fiesta del sector.

Importantes Masterclass
A lo largo de las dos jornadas de los concursos tendran lugar diferentes
actividades en el centro de Cualificacion Turistica de Murcia.

El dia 22 de noviembre, a las 16:30h, se realizara la Masterclass: "El tomate
como punto de partida para la creaciéon en alta gastronomia" a cargo de Juan
Guillamén, chef del Restaurante AimaMater, 1* Michelin.

A las 17:00h sera el turno de la Masterclass: "Postres creativos con Nocilla", a
cargo de Raul Resino (Cocinero del Aino 2016) chef del Restaurante Raul
Resino, 1* Michelin y Joaquin Baeza Rufete (Cocinero del Afio 2014) chef del
Restaurante Baeza-Rufete, 1* Michelin.

El dia 23 de noviembre, a las 12:00h tendra lugar la Masterclass: "La inspiracion
de un joven talento" a cargo de Alex Cafada, 2° Clasificado en la 112 Edicién de
Masterchef, en 2023. Mientras que a las 17:00h se organizara la Masterclass:
"Combinados creativos con ColaCao" a cargo de Mireia Riba (Camarera del Afo
2022) asesora y formadora en Restaurante Mercat Negre e 1+D en Fundacion
Alicia.

Gran Final en Alimentaria & Hostelco

La Gran Final de ambos concursos se realizara el 21 de marzo en The HORECA
Hub dentro del evento Alimentaria & Hostelco, que se celebrara en Fira de
Barcelona, del 18 al 21 marzo de 2024.




