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Elegidos los participantes para los Concursos
Cocinero y Camarero del Aho 2024

Multimedia

Seran 12 cocineros y 8 camareros, de los que saldran los finalistas para la
gran final de Barcelona. La Gran Ronda Eliminatoria se celebrara en Murcia
los dias 21, 22 y 23 de noviembre en el Centro de Cualificacion Turistica

En 2024 se cumpliran 20 afos del primer Concurso Cocinero del Ao, evento
que esta a punto de ver como arranca su novena edicion. Desde 2004, el
concurso se ha convertido en uno de los eventos gastronémicos mas seguidos,
con mas participantes y con mayor prestigio en el sector de la restauracion. Con
el objeto de enriquecerlo y valorar otros aspectos relacionados con el trabajo de
los equipos de sala, en 2012 se incorpor6 la eleccion de Camarero del Ao, para
profesionales residentes en Espafa, del cual se celebra este afio la quinta
edicion.

Ronda Eliminatoria en Murcia

La Ronda Eliminatoria para elegir a los finalistas de los Concursos Cocinero y
Camarero del Afno 2024 se celebrara los dias 21, 22 y 23 de noviembre en el
Centro de Cualificacion Turistica de Murcia.

Los 12 cocineros, de los cuales, 6 pasaran a la fase final , deberan elaborar un
menU completo. Habra premios para los seis finalistas: 4.000 euros para el
ganador, 2.000 euros para el segundo clasificado, 1.000 euros para el tercer
clasificado y 500 euros para el cuarto, quinto y sexto clasificado.

Igual que sucede con el concurso de Cocinero del Aio, los 8 participantes en el
concurso de Camarero del Afo, de los cuales saldran los 4 finalistas deberan
demostrar su talento profesional en un circuito de sala y de barra, con diferentes
pruebas, que seran evaluadas por el jurado del concurso.

Miembros del jurado.

El 22 de noviembre, los 12 cocineros que participan en la semifinal seran
evaluados por Raul Resino, del Restaurante Raul Resino (1* Michelin) en
Benicarlé (Castell6n), liderando el jurado; junto a Juan Guillamén, del
Restaurante AlimaMater (1* Michelin) en Murcia; Beatriz Sotelo del Restaurante
llas Gabeiras en Ferrol (A Corufia) y Profesora en CIFP Paseo das Pontes; Julia
Pérez, periodista gastrondmica; Cristébal Mufioz del Restaurante Ambivium (1*
Michelin y 1* Verde); Alvaro Salazar del Restaurante Voro (2* Michelin) en
Canyamel (Mallorca); Joaquin Baeza Rufete del Restaurante Baeza & Rufete (1*
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Michelin) en Playa San Juan (Alicante); José Carlos Fuentes del Restaurante
Sefor Pepe en Madrid; José Carlos Capel, critico gastronémico & presidente de
MadridFusién; Miguel Angel de la Cruz del Restaurante La Botica de
Matapozuelos (1* Michelin y 1* Verde) de Matapozuelos (Valladolid); Nacho Rojo
de Finca Santa Rosalia en Vizmalo (Burgos) y Eufrasio Sanchez, critico
gastronémico.

Un dia después, el 23 de noviembre, los ocho camareros participantes se
disputaran el acceso a la Gran Final ante un jurado de excepcién, formado por
Antonio Chacén Camaches, gerente de Antonio Chacén Hosteleria y profesor de
CCT Murcia como presidente del jurado, acompafnado de Juan Moll, consultor de
LAtelier de Joel Robuchon Etoile Paris y JM Consulting; David Seijas, creador y
propietario de Gallina de piel wines: Mireia Riba, asesora y formadora en
Restaurante Mercat Negre de Sabadell y Fundacién Alicia y ganadora de la 42
Edicion del Concurso Camarero del Ano; Jesus Lopez, jefe de sala del
Restaurante Cabafna Buenavista en Murcia; Luis Carlos Martin Sanz, presidente
de la Asociacién de Barman de Castilla Ledn; Pablo Melian, fundador en
Brandtenders news y Oscar Solana, director de Cocteleria Bandida Santander y
la Solia local top coctail bar 21-22-23 y global brand de mediterranean quality
spirit; y como jurado técnico estaran Angela Marulanda, propietaria de AM
Servicios Hosteleros, creadora del Vermut Marulanda y ganadora de la 32
Edicién del Concurso Camarero del Afo y Mariano Castellanos, presidente de
Honor de AMYCE.

Patrocinadores de alto nivel

Alimentaria-Hostelco encabeza la lista de patrocinadores como patrocinador
fundador, junto a las compafnias del sector Welbilt, Pascual Profesional, Cafés
Mocay, Bonduelle, Loomis Pay, Nocilla, Cola-Cao, Juver, Cirio, Cervezas
Alhambra, Solan de Cabras, Roldan-Netya, Duni, Gary’s, el Centro de
Cualificacién Turistica de Murcia y la Regién de Murcia, que se unen para hacer,
de este evento, una verdadera fiesta del sector.




