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Barcelona Culinary Hub presenta el primer master
enfocado en formar a profesionales del sector del
vino

Multimedia

La industria del vino, sector en constante evolucion y crecimiento, facturé
3.062 millones de euros el pasado ano en Espafa, alcanzando un récord
historico. Ramon Francas, director del Master en Formacion Permanente
en Negocio del Vino y Gestion Vinicola de Barcelona Culinary Hub, resalta
la importancia de una formacion constante para emprender un negocio con
éxito en el sector vitivinicola

La Federacion Espariola del Vino (FEV) destaca que Espana es el primer vifiedo
del mundo con 914.086 hectareas, un 13% del total global. Por esta razén, la
industria del vino se consolida como un sector dinamico, en constante evolucion
y crecimiento, lo cual ha creado la necesidad de requerir profesionales altamente
capacitados y especializados en la gestién empresarial del sector vitivinicola.

Ramon Francas, sommelier, periodista experto en el mundo del vino y director
del Master en Formacién Permanente en Negocio del Vino y Gestion Vinicola de
Barcelona Culinary Hub, describe el mercado del vino espafiol como un sector
en efervescenciaen el que se producen grandes vinos a lo largo de toda la
geografia espanola. Esto se refleja en el ultimo informe del Observatorio Espanol
del Mercado del Vino (OEMV) elaborado por la Interprofesional del Vino de
Espana, que revela que el vino espanol ha superado por primera vez la barrera
de los 3.000 millones de euros en exportaciones.

Debido a la expansién del mercado, la industria del vino se proclama altamente
competitiva, y un conocimiento profundo del mercado, la marca y la gestién de la
cadena de suministro puede ser esencial para tener éxito en el sector. En este
contexto, se presenta el Master en Formaciéon Permanente en Negocio del Vino
y Gestién Vinicola de BCH, que proporcionara a los estudiantes las herramientas
necesarias para abordar los desafios a los que se enfrenta la industria.

Ramon Francas, director del programa, destaca que el master ofrece una
formaciéon 360° en el que se aborda desde la legislacion en el sector, a la
comprensién sobre el marketing y la comercializacion de vinos y licores,
pasando por la gestion de ventas, la logistica y distribucién, la gestién de la
calidad y la innovacién en la produccién de vino. "El sector vitivinicola tiene un
dinamismo que no tienen otros sectores agroalimentarios y por tanto son
trepidantes las novedades, por lo que la formacién debe ser constante. Este
master ofrece una formacién Unica 360°, enfocada en formar a profesionales
capaces de liderar y gestionar de manera efectiva empresas vitivinicolas,
destacandose en este mercado cada vez mas exigente.", afirma Francas.
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El principal valor diferencial de este master son los casos practicos a través de
grandes profesionales, algunos de ellos al frente de grandes compafias
internacionales y nacionales con una vision del sector tanto local como global.
Ramon Francas destaca: "Nuestro primer valor es la experiencia profesional de
nuestros docentes, a través de los que ofrecemos formacion unica, superior a lo
que existe y que va un paso mas alld. Damos herramientas para que los
profesionales puedan crecer profesionalmente basandose en casos practicos
reales".

El master se imparte en modalidad online con la posibilidad de vivir una
experiencia presencial al final del programa con actividades donde los alumnos
descubriran los secretos del mundo del vino en Cataluiha, a través de
masterclass, salidas pedagdgicas a viiedos y bodegas, catas y encuentros con
expertos sommeliers.

Mas informacion: www.barcelonaculinaryhub.com



http://www.barcelonaculinaryhub.com

