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El 5 de Abril y el 10 de Mayo comienzan los cursos
de Corte de Jamon en el Hotel Velazquez.

Nuevas fechas para la temporada 2008. El prestigioso maestro cortador
Francisco Robles, impartira estos cursos en los que se trabajara con jamoén
de la denominacion de origen "Dehesa de Extremadura"

Comienzan los cursos impartidos por este maestro cortador de jamoén madrilefio
en las instalaciénes del prestigioso Hotel Veldzquez. Estos cursos, vienen a
satisfacer la creciente demanda de este dificil arte, que se ha incrementado en
las ultimas fechas por el aumento de la publicidad del sector porcino, debido a la
apertura de las fronteras para la exportacion de nuestro mas preciado majar a
paises como China, Japén o Estados Unidos. En estos cursos, cada alumno
dispondra de una jamoén ibérico de campo 100% genética pura de la prestigiosa
firma "lberselec Montanchez", que después de haber aprendido a "lonchearlo",
podra llevarselo a casa envasado al vacio en raciones. Los alumnos dispondran
de todos los Utiles necesarios para la eleccion, calado, cata y corte del pernil,
recibiendo ademas, material didactico y el delantal y cuchillo jamonero empleado
en el corte. Esos mismos cuchillos son los que ha empleado Francisco Robles
para alzarse con la victoria en dos de los mas importantes concursos de cortador
de jamoén que se celebran a nivel nacional : Jamén de Oro en Villanueva de
Cérdoba y Concurso Internacional de cortadores de jamén de Salvaleédn,
convirtiendose asi en el Unico cortador que a repetido victoria en un concurso de
corte en todo el ambito nacional en el 2007.

Una buena iniciativa y una excelente ocasién para degustar el mejor jamoén
extremeno.

Para mas informacién sobre fechas, temario, horario, materiales a emplear y
demas dudas que puedan surgir, visiten la seccion de "Cursos" de la pagina web
: www.LosCortadores.com .



http://www.loscortadores.com

