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Ultima semana para votar por e chef medieval 2021
en lasRRSS dela Red Medieval

Hasta la fecha, la votacion la encabeza Jorge Ruiz Luzuriaga, de Bar Florida (Estella-
Lizarra) con un total de 1454 Likes en Facebook e Instagram, seguido de Rubén Urbano
del Parador de Sigiienza, con un total de 719, y de José Mario Da Costa Magalhaes
(Restaurante A Adega), en representacion de Marvao, igualmente en ambas RRSS

En el afio 2021, el Concurso de Pinchos y Tapas Medievales anual que organiza la Red de Ciudades y
Villas Medievales se estd llevando en formato online debido a que la pandemia ha impedido la
celebracién de los respectivos concursos locales en cada una de las nueve ciudades que integran la
Red Medieval.

Asi, el concurso se ha trasladado a las RRSS, de manera que el cocinero que gand el dltimo concurso
celebrado en su localidad (2019) y que por lo tanto la represent6 en la final internacional de Estella
(2019) ha elaborado un nuevo pincho, y con él la organizacién de la Red Medieval una video-receta,
gue se ha posteado en las RRSS de la Red Medieval tanto en Facebook @red.villas.medievales, como
en Instagram @villasmedievales.

Las votaciones comenzaron el pasado 1 de diciembre, y estan abiertas hasta el proximo viernes, dia
17 de diciembre, hasta las doce de la noche. Son los votos de los internautas los que estan decidiendo
el pincho ganador en el afio 2021. Ademas las video-recetas se han alojado en la web de la Red de
Ciudades y Villas Medievales. VER AQUI

Asi, en 2021, es el publico, con sus &#39;Likes&#39; el que esta decidiendo quien es el chef medieval
del afio. A fecha 12 de diciembre, las votaciones estan encabezadas por:

Estella-Lizarra: 1226 Likes en Instagram y 228 en Facebook. Total: 1454 Likes
Siguenza: 249 Likes en Instagram y 470 en Facebook. Total: 719 Likes
Marvao 94 Likes en Instagram y 319 en Facebook. Total: 413 Likes

Los nueve chefs que concursan son: Julia Medrano (Hotel Villa de Almazan) con la tapa La hoja
encantada, por Almazéan (Soria); Leticia Martin (Restaurante Estoril) con la tapa Bufiuelo de ciervo, por
Ciudad Rodrigo (Salamanca); Pedro Rodriguez (Restaurante El Retorno) con la tapa &#39;La perdiz y
el bacalao, en un mismo bocao&#39;, por Consuegra (Toledo); Jorge Ruiz Luzuriaga, Restaurante Bar
Florida, con la tapa Albdndiga de vaca vieja navarra, a la carbonara, de papada de Euskal Txerri y
gueso de Urbasa rallado por Estella-Lizarra Navarra; Adur Arrieta (Tatapas Gastrobar), representa a
Hondarribia con la tapa Sutondoak; Severiano Garcia (Hotel Oasis), con la tapa Lomo de cordero
glaseado con vino tinto y miel sobre arroz crujiente de setas y teja de pan sin fermento, por Jerez de
los Caballeros; Juan Antonio Gomez, de Villa Lucia Espacio Gastrondmico, con la tapa Tradicion e
innovacion por Laguardia (Alava); José Mario Da Costa Magalhaes (Restaurante A Adega), con la tapa
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Ammaia, en representacién de Marvéao (Portugal), y Rubén Urbano (Parador de Siglienza) con la tapa
Cortadillo de boletus, pastel de trucha y crujiente de aceituna verde, por Sigiienza (Guadalajara).

“A la espera de que en afo 2022 podamos retomar el concurso, de manera presencial, esta modalidad
online es una excelente manera de mantener nuestra relaciéon y de mostrarnos al mundo con nuestro
evento mas emblematico. Animamos a los internautas a que voten por su receta favorita, pero, sobre
todo, a que se animen a visitar todas y cada una de las ciudades y villas medievales y a probar su
gastronomia”, valora Txomin Sagarzazu, presidente de la Red Medieval
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