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Santiago Peralta, fundador de Paccari, nombrado
Embajador del Cacaoy del Chocolate por Ecuador

El fundador de Paccari aprovecho para expresar su agradecimiento a toda la red de
agricultores, productores y colaboradores que hacen posible que "El cacao ecuatoriano
[legue al mundo con la calidad que lo caracteriza"

La Cancilleria de Ecuador ha nombrado "Embajador del Cacao y del Chocolate" a Santiago Peralta,
fundador de Paccari, como reconocimiento a su labor de promocion del cacao ecuatoriano. Este titulo
otorgado a Santiago le convierte en representante de Ecuador en el exterior, y le otorga la
responsabilidad de actuar como defensor y promotor de un cacao de calidad y de proximidad.

A través de Paccari, Santiago Peralta ha sido un verdadero pionero en la creacion de chocolates finos
de origen ecuatoriano, utilizando cacao organico cultivado de manera responsable. Gracias a su
esfuerzo, Ecuador se ha consolidado como uno de los referentes mundiales del cacao fino de aroma,
destacando por su calidad y sabor Unicos.

Con este nombramiento, otorgado por un Comité de Seleccién liderado por la Cancilleria de Ecuador,
Santiago se suma a una selecta lista de embajadores internacionales que incluye a paises como
China, Paraguay, Uruguay y Argentina, asi como al Buque Escuela Guayas. Este reconocimiento
resalta el compromiso inquebrantable de Santiago en la internacionalizacién del cacao ecuatoriano, asi
como su dedicacion a la sostenibilidad, la innovacién y la mejora continua en la industria del chocolate
a nivel global.

Pero Paccari no es solo Santiago, sino una enorme red de colaboradores que dia a dia trabajan para
construir una industria del cacao justa, ecolégica y sostenible. Como declaraba el propio Santiago al
recibir la distincion: "Este hombramiento no solo es un honor personal, sino también un reconocimiento
al arduo trabajo de todos los agricultores, productores y colaboradores que hacen posible que el cacao
ecuatoriano llegue al mundo con la calidad que lo caracteriza”.

Una trayectoria llena de reconocimientos

Santiago empez6 a exportar sus barras de chocolate en 2008, cuando revoluciond la industria en
América Latina a través de la creacion de un modelo transparente de innovacion en la fabricacion,
responsabilidad social y comercio directo con agricultores organicos certificados. Desde entonces no
ha dejado de recibir reconocimientos durante afios, siendo uno de los mas importantes el recibido en
2014 como el mejor chocolatero del mundo por The Fine Chocolate Awards.

En el 2017 formo parte de los "Empresarios mas respetados” segun el ranking de Revista Vistazo de
Ecuador. Y en el 2018 fue colaborador en el World Economic Forum, donde compartié el modelo de
negocio de PACARI y su contribucién con los Objetivos de Desarrollo Sostenible. Al afio siguiente,
Paccari fue invitado al World Investment Forum en Ginebra, Suiza, como ejemplo de una empresa
sostenible y exitosa a nivel mundial.
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Con este nuevo nombramiento, Santiago Peralta se une a los esfuerzos de Ecuador para afianzar su
posicion como lider en la produccion y exportacion de cacao, al tiempo que promueve iniciativas para
fomentar la cultura del chocolate y apoyar a las comunidades productoras de cacao en el pais.
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