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‘jQue" canas' tengo devertel’: la nueva campana
de ASPY en apoyo alahosteleria

Grupo ASPY ofrece un 50% de dto. en mascarillas quirurgicas certificadas. Guia de
recomendaciones para unareapertura segura de los establecimientos hosteleros

ASPY muestra su apoyo a la hosteleria ofreciendo a las empresas de este sector una campafia
especifica para continuar acompafiando a los hosteleros en sus esperadas reaperturas. La mayoria de
Comunidades Auténomas empiezan, en mayor o menor grado, a relajar sus medidas preventivas,
como las restricciones horarias en el uso de los locales hosteleros o el aforo interior.

Grupo ASPY quiere mostrar su apoyo a unos de los sectores mas afectados por la pandemia con el
lanzamiento de la campafia “jQué cafias tengo de verte!” que incluye un descuento del 50% en las
mascarillas quirdrgicas certificadas a la venta en su tienda online y recomendaciones preventivas
especificas para el sector.

Los interesados deben solicitar su codigo de descuento rellenando este sencillo formulario. De ese
modo recibiran en sus correos un codigo promocional para obtener una caja de 50 mascarillas
quirurgicas certificadas por sélo 5,50€ (PVP:11€).

“El sector hostelero es, sin ninguna duda, uno de los mas afectados por la pandemia. Por eso, desde
Grupo ASPY, queremos aportar nuestro granito de arena para salvar la hosteleria. Creemos que es
importante que desde otros sectores les tendamos la mano y contribuyamos a acelerar su
recuperacion, en la medida de lo posible”, asegura Oreto Plumed, Directora Comercial de Grupo
ASPY.

Recomendaciones especificas para el sector

El sector de la hosteleria ha entendido la necesidad de reinventarse para poder ofrecer a sus clientes
sus servicios con seguridad, y también para garantizar la seguridad laboral y proteccibn a sus
trabajadores frente a la Covid-19.

Desde el pasado verano, este sector cuenta con unas directrices y recomendaciones elaboradas por el
Instituto de Calidad Turistica (ICTE) dependiente del Ministerio de Industria, Comercio y Turismo, para
garantizar unos estandares minimos de proteccion de sus clientes y trabajadores, incluyendo unas
pautas a seguir en materia de seguridad e higiene, tanto para los locales como para la prestaciéon del
servicio.

“La reapertura de las instalaciones hosteleras es muy necesaria para la reactivacioén del turismo, uno
de los actores principales de nuestra economia. Pero debe garantizar la seguridad de sus equipos de
trabajo, de sus proveedores y de sus clientes. Es necesario seguir los protocolos de seguridad para
conseguir una adecuada proteccion y esto es inviable sin llevar a cabo cambios en el uso de
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practicamente todas las areas. Ademas de aumentar la higiene personal y en las instalaciones, y
guardar las distancias de seguridad, es necesario adaptar el entorno y comportamientos a esta nueva
situacion, priorizando siempre la proteccion de la salud de los usuarios y trabajadores”, asegura
Francisco Javier Colino de Leén, Director de Prevencion Técnica del Area Norte en ASPY Prevencion.

Por este motivo, Grupo ASPY, ofrece estas cinco recomendaciones que garantizaran la proteccion de
los trabajadores y una segura reapertura de la hosteleria:

EPIs adecuados a cada trabajador. El uso de equipos de proteccion individual debe ser totalmente
obligatoria y la direccién del hotel debe gestionar y garantizar su disponibilidad. Ademas de la
mascarilla y los guantes, es recomendable un estricto lavado y desinfeccion de todos los uniformes
diariamente.

Desinfeccién constante de todas las superficies y espacios compartidos. Es muy importante que todos
los articulos usados constantemente durante la jornada laboral se desinfecten de forma reiterada,
como por ejemplo los ordenadores, los teléfonos maviles, etc. La presencia de geles hidroalcohdlicos
debe ser obligatoria en todas las areas para facilitar la higiene, tanto de los trabajadores como de los
clientes.

Fomento del pago con tarjeta u otras medidas que eviten el contacto. Colocacién de mamparas de
seguridad donde exista un contacto inevitable con el cliente, como puede ser la zona de recepcion, el
comedor o la zona de cafeteria. Ademas, es importante facilitar el pago con tarjeta y desinfectar el
dispositivo tras su uso. En el caso de utilizacion de tarjetas o llaves para la apertura de habitaciones,
desinfectar tras el cambio de cliente.

Establecimiento del trabajo semanal por turnos. Es recomendable establecer un horario por turnos
para que coincidan siempre los mismos trabajadores y evitar asi, tanto las aglomeraciones de
personal, como el contacto con demasiadas personas. Lo mismo se podria hacer en el caso del uso de
instalaciones para el personal, como puede ser el comedor, zonas de descanso o vestuario. En éstos
ultimos, deberian instalarse taquillas individuales para cada empleado donde puedan depositar su ropa
de calle en bolsas herméticas y sus objetos personales al comienzo de cada turno.

Evitar la manipulacion de objetos por parte del cliente " Carteles informativos. El contacto directo con
el cliente tiene que ser minimo por lo que, en sitios como el comedor o para servicios como la limpieza
de habitaciones, se deberian eliminar elementos de uso comun como vinagreras, saleros, maquinas
expendedoras, objetos textiles como toallas, alfombras, colchas, etc. o cualquier elemento decorativo,
asi como aumentar los elementos informativos que permitan a los clientes mantenerse informados sin
la necesidad de la presencia de un trabajador.

Grupo ASPY

Grupo ASPY es uno de los principales operadores nacionales en Prevencion de Riesgos, salud laboral
y cumplimiento normativo. Desde su constitucion en 2006 ha asesorado a mas de 43.000 empresas y
autbnomos vy realizado exdmenes de salud a mas de un millén de empleados. La compafiia también
ofrece formacion en materia de Riesgos Laborales y servicios de asistencia médica general.

Su equipo de 1200 profesionales, y sus 220 puntos de servicio en todas las provincias espafolas
garantizan a sus clientes una atencién especializada y un completo asesoramiento técnico y sanitario.
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