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Moniberic desembarca en e mercado francés

* La cadena de charcuterias especializada en jamén y productos ibéricos, se estrena
fuera de la peninsula franquiciando un cérner en la poblacién francesa.

* Este mes de abril inaugura 4 establecimientos mas, 3 de ellos en Barcelona y uno en
Palma de Mallorca.

e Para 2015 mantiene su prevision de 15 nuevas aperturas y el proximo mes de mayo
abrira las puertas de su nuevo centro logistico

Barcelona, 16 de abril de 2015.- Moniberic, empresa especializada en distribucion y venta de jamones

y embutidos ibéricos continua su proceso de expansién franquiciando un cérner en las bodegas Notre
Dame de Montpellier. La empresa inicia su andadura internacional de la mano de un especialista en
vinos del sur de Francia, dando asi respuesta a la demanda que el mercado francés tiene en producto
ibérico. Tras esta primera incursién en el mundo del vino, moniberic seguira esta senda abriendo
nueva linea de negocio con vinotecas.

Con estas aperturas, Moniberic continla su proceso de expansion que inici6 hace dos afos
apostando por un modelo de charcuteria diferente y muy especializada. Este mes de abril levanta la
persiana de 4 establecimientos mas en la peninsula, 3 de ellos en Barcelona y otro en Palma de
Mallorca. Moniberic cuenta con 28 franquicias y 9 tiendas propias y continuara esta linea ascendente
abriendo el mes de mayo de nuevo en Barcelona y también en lbiza. Actualmente sigue contemplando
acuerdos para dar continuidad a este proceso internacional que ha empezado en Montpellier.

También el proximo mes, inaugura el nuevo centro logistico en Cabrera de Mar, Barcelona. Dicho
centro acoge la central de compras y sera espacio de divulgacion del ibérico donde se pondra en alza
el protagonismo del jamon y estard dedicado a formar a trabajadores, franquiciados y profesionales del
sector.

En las charcuterias Moniberic, cada jamén se presenta como un espectaculo, en un entorno
concebido para que los clientes puedan apreciar los matices de su color, delicado gusto y aroma
suave. Moniberic dispone de su marca propia Tomas Lopez totalmente exclusiva, y también selecciona
y distribuye algunas de las mas destacadas del pais.

Procedentes de cerdos ibéricos, alimentados en régimen de montanera, exclusivamente con bellotas
y pastos naturales, nuestros jamones han sido seleccionados entre los mas reputados de las
principales denominaciones de Origen del pais: Guijuelo, Dehesa de Extremadura, Los Pedroches y
Huelva.

El pasado 2014 moniberic cerré su ejercicio superando los 15 millones de facturacién y para este
2015 mantiene su prevision de 15 aperturas.
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