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Cantabria afronta laimplantacion dela Indicacion
Geogr afica Protegida dela Anchoa del Cantabrico

El Gobierno de Cantabria ha tenido una reunion con el sector conservero para que la
implantacion de esta certificaciéon de calidad europea alcance a uno de los productos
mas reconocidos de la region

El Gobierno de Cantabria ha comenzado hoy las reuniones con el sector conservero para materializar
la implantacion de la &#39;Indicacion Geografica Protegida&#39; (IGP) de la anchoa del Cantabrico,
una certificacion de calidad europea que pondra en alza uno de los productos mas emblematicos de la
region.

Asi, hoy ha tenido lugar en Santofia la primera de las tres reuniones programadas por la Consejeria de
Medio Rural, Pesca y Alimentacion para hacerle llegar al mayor nimero de representantes del sector
de la anchoa el proyecto de lanzamiento de la IGP.

Ademas, para llevar a cabo esta labor, el Gobierno ofrece una plataforma de trabajo para que todos los
gue quieran obtener la certificacion puedan unir sus fuerzas, con el convencimiento de que este sello
serd un hecho "muy beneficioso" para los profesionales del sector.

El acto, presidido por la directora de Pesca y Alimentacién, Marta Lopez; el director de la Oficina de
Calidad Alimentaria (ODECA), Fernando Mier, y el alcalde de Santofia, Sergio Abascal, ha contado con
la intervencién de la jefa del area técnica de la ODECA, quien ha realizado una presentaciéon de lo que
significaria disponer de un sello de calidad europeo como el que se persigue para la anchoa,
realizando ademéas un amplio recorrido por las diferentes denominaciones protegidas que hay en
Cantabria, Espafa y Europa.

El encuentro ha servido que los representantes del sector pudiesen resolver algunas de las dudas mas
comunes y mostrar las diferentes fortalezas que ofrece una distincion de calidad en el mercado actual
agroalimentario.

Asimismo, se ha puesto de manifiesto que el sello de la IGP de la anchoa, a pesar de haber sufrido
intentos fallidos en el pasado para su implantacion, hoy en dia encuentra un nicho muy favorable para
su desarrollo.

En este sentido, se ha demostrado la calidad de la anchoa del cantabrico como punto fuerte de cara al
consumo, su gran valor para el consumidor actual y la proteccién de la Union Europea en todos los
productos que se encuentren amparados bajo estos sellos de calidad, lo que les aporta una mayor
garantia.
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Préximos encuentros

La Consejeria ha programado la realizacién de una nueva reunion el préximo martes, 14 de febrero, en
la Cofradia de Colindres y una tercera, el martes 21, en Laredo.

Posteriormente, se citara a todos los conserveros y al sector pesquero en una cuarta reunién que
tendra lugar en las dependencias de la Consejeria, en la que se creara un grupo de profesionales.

En el encuentro también han estado presentes el presidente de la Federacion de Cofradias, Miguel
Fernandez, y el presidente de la Organizacion de Productores (OPACAN), César Nates, asi como
diversos representantes del sector pesquero e industriales de la zona.

El contenido de este comunicado fue publicado primero en la pagina web del Gobierno de Cantabria
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