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Aquactiva Solutions se adhiere al proyecto PERTE
Agroalimentario EcoFood2023 y busca partners para
unirse a esta iniciativa innovador a

La empresa valenciana busca captar a otras empresas espafolas del sector
agroalimentario, que obtendran hasta un 65% de subvencion, para implementar sus
proyectos de I1+D

La empresa valenciana Aquactiva Solutions se ha adherido al proyecto EcoFood2023 para presentar
su iniciativa innovadora a la convocatoria del PERTE Agroalimentario para acogerse a los tan
esperados fondos europeos Next Generation. En el proyecto quiere captar otras empresas del sector
agroalimentario, que conseguiran una subvencion de hasta el 65% para implementar sus proyectos de
I+D y proponer tecnologias eficientes, sostenibles e innovadoras como la desinfeccion por electrolisis
de membrana de Aquactiva.

Aquactiva Solutions propone una tecnologia ecoldgica, rentable y sin productos téxicos en tratamientos
post cosecha, idoneos para reducir hasta un 56% las pérdidas de los productos durante el
almacenamiento y la reduccion de hasta un 25% de los residuos de pesticidas como se ha demostrado
ya en una empresa de exportacion de frutas.

La tecnologia Aquactiva produce in-situ, Gnicamente a base de agua y sal, un desinfectante altamente
eficiente, basado en el acido hipocloroso, totalmente inocuo y de muy bajo coste que ha demostrado
su alta eficacia en aumentar la vida util, eliminar percloratos y reducir los residuos de plaguicidas en el
sector agroalimentario y poscosecha.

En este sentido, se ha demostrado la superioridad de la desinfeccibn con Aquactiva frente al
tratamiento actual (hipoclorito de sodio), tanto para la reduccién de Listeria, como para aerobios. Otra
mejora considerable es la validacién de los objetivos de desinfeccion con un tiempo de contacto inferior
(5 min., en lugar de los 10 min. inicialmente), lo que permite duplicar la capacidad de produccion de la
maquina encargada del lavado de frutas y hortalizas.

Adicionalmente, se ha logrado demostrar que se pueden eliminar completamente los percloratos y
reducir hasta 20 veces los residuos en cloratos del agua de lavado, en comparacion con el hipoclorito
de sodio. Eso representa un logro importante para poder cumplir los reglamentos europeos (UE)
2020/685 y (UE) 2020/749, respectivamente, para dar toda la seguridad posible a los importadores de
hortalizas y frutas, evitando asi lo ocurrido el pasado 2 de febrero cuando las autoridades alemanes (El
RASFF) notificaron una "alerta grave" por altos niveles de percloratos en lechugas espafiolas.

EcoFo00d2023
En concreto, la iniciativa EcoFood2023 propone trabajar en 41 proyectos coordinados que cubren
practicamente la totalidad de nueve cadenas de valor para el sector como son el vitivinicola, las
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bebidas, las frutas y hortalizas, los productos carnicos, los dulces, los lacteos, las panificadoras y la
actividad de pesca.

Los proyectos de I+D+i permitiran incorporar nuevas tecnologias para areas como la trazabilidad
alimentaria, la proteccion del medioambiente o medidas de ahorro de energia con el objetivo de
modernizar el sector a través de la innovacion en la cadena de valor, la transicion digital y la transicién
ecoldgica, ademas de incluir acciones de formacion hacia los empleados.
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