Publicado en Madrid el 27/03/2019 NotasdePrensa

Storyous da consegj os par a potenciar
tecnoldgicamente un restaur ante

A través de estas herramientas, recursos, tecnologia y equipo humano es posible
alcanzar la excelencia en la gestidén de restaurantes. Storyous es un TVP fiable y facil de
usar, una oportunidad para lainnovacion

En restauracion resulta indispensable tener bajo control todos los elementos que llevan a un
restaurante al éxito. La inversion principal de los restaurantes en los Ultimos afios ha estado ligada al
software. En el aspecto tecnoldgico, poco a poco se van dejando de lado las tradicionales cajas
registradoras para sustituirlas por sistemas de gestion y control de la informacion.

Por esta raz6n Storyous el primer sistema de gestion y control de la informacion disefiado
exclusivamente para el sector de la restauracion, ofrece consejos para que un negocio de hosteleria
tenga éxito:

Organizacién. Tener claras las tareas que hay que llevar a cabo (quiénes son los responsables de las
mismas), los tiempos ayudan al emprendedor a sacar el maximo rendimiento de la empresa. Ademas,
la planificacién y la prevision son clave para una buena organizacion.

Innovacion. Las empresas mas exitosas, por lo general, son aquellas que han estado dispuestas a
arriesgar y a cambiar las reglas establecidas. Ademas, en restauracion, como en el resto empresas, la
innovacién esta muy ligada a la tecnologia y al hecho de poder contar con herramientas que faciliten el
dia a dia del negocio.

Storyous ofrece la ultima innovacion tecnoldgica al sector de la restauraciéon. Innovan dia tras dia para
ofrecer a sus clientes las soluciones mas sencillas, pero Utiles a su vez. El objetivo es que puedan
organizar y controlar su negocio y, con los datos que obtienen, definir la mejor estrategia.

Comunicacion. Uno de los grandes retos desde los inicios es darse a conocer. Si se es bueno, el boca
a boca funciona, pero no es suficiente. Reservar una partida presupuestaria para acciones de
comunicacion tanto online como offline ayudara a impulsar el negocio.

Nuevas formas de gestidén en la produccion y logistica. Los beneficios del uso de la tecnologia para la
gestion y control del almacén incluyen, entre otros, mantener el almacén al dia en tiempo real; conocer
qué productos son los que se tienen asi como los que se estan agotando; analizar los precios de los
proveedores con los que se trabaja y hacer comparativas para elegir el que mejor convenga en cada
momento; mejorar la recopilacién de datos de los albaranes, ya que son electrénicos; conocer qué
productos aportan mayor beneficio o pérdidas y tomar las medidas oportunas.
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Andlisis de gestion de proveedores para la distribucion. Los proveedores para hosteleria son clave
para el negocio de hosteleria. Espafia operan méas de 3.400 empresas dedicadas a la distribucion de
productos de alimentacion. La necesidad de los fabricantes ofrece el requisito de ofertar sus productos
en cada restaurante. Es muy importante la marca del restaurante (es lo que opinan del
establecimiento). Por tanto el precio que se fija, con respecto a la competencia, y el momento de subir
o bajar los precios, lo establece la reputacion on line.

Sobre Storyous

Storyous es un sistema TPV especialmente disefiado para hosteleria, basado en un software de
gestion integral del negocio y en un hardware de estético disefio. Presente desde hace 5 afios en
Republica Checa, Polonia, Hungria o Espafia, Storyous ayuda al éxito de mas de 3.000
establecimientos de restauracién. Su sistema destaca por hacer mas facil la vida de propietarios y
empleados, basandose en el facil manejo del dia a dia y en una atencion personalizada. Sus funciones
van desde la rapida toma de comandas hasta el acceso a todas las estadisticas del local, pasando por
la gestion de almacén, pedidos, ingredientes o facturas. Con su TPV se puede tener un control total del
negocio y mejorar la relacion con clientes o proveedores. Sus integraciones con otras plataformas de
delivery, stock o empleados facilitan el trabajo diario y todos sus datos se pueden consultar en
cualquier momento desde cualquier dispositivo.

CONTACTO STORYOUS
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