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El Club del Tévuelvea Madrid para ofrecer en
marzo un nuevo curso de Sommelier deTé

El 23 de marzo da comienzo un nuevo programa de Sommelier de Té a cargo de Victoria
Bisogno, donde los participantes podran adquirir las nociones necesarias para
convertirse en expertos de las catas y servicios de esta infusion con certificado
expedido por El Club del Té

La gran acogida de anteriores lecciones ha conseguido que los responsables de El Club del Té hayan
decidido volver a Espafa para impartir un nuevo curso de Sommelier de Té en marzo en la capital
espafiola, que supondré la antesala de una nueva oportunidad en Barcelona en mayo.

La fecha seleccionada para su inicio es el 23 de marzo de 2020, con una semana de duracién en la
gue las clases seran de 18 a 21 horas de lunes a viernes y una sesion final el sabado de 11 a 19
horas.

Estas lecciones, que se celebraran en el AC Hotel Recoletos, estaran a cargo de Victoria Bisogno,
fundadora y presidente de esta compafiia, y su equipo de profesores.

De esta forma, cualquier interesado en profundizar sus conocimientos sobre esta milenaria infusion, ya
sean aficionados, emprendedores o profesionales que deseen especializarse en distintos aspectos
técnicos y culturales relacionados con el té.

Los participantes recibiran un equipo de cata con mas de 30 tipos de té, utensilios, el libro “Manual de
Sommelier de Té” y otros recursos y materiales destinados a su uso en las clases y las catas practicas
gue se llevaran a cabo.

El profesional de las catas de té

La figura de Sommelier de Té tiene en las catas de té una de sus principales funciones. En estas
celebraciones, este experto podra describir el perfil sensorial de cada una de las variedades de té,
como los gustos basicos, los aromas o las texturas en la boca.

Ademas de estas capacidades, se pueden distinguir otras funciones del Sommelier de Té:

Detectar la forma de preparacién de cada té
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Seleccionar proveedores y dotar de todo lo necesario para un servicio

Aconsejar sobre el almacenamiento del té

Identificar y seleccionar las herramientas necesarias para un correcto servicio

Disponer la sala y el servicio de té

Crear y disefiar una carta en la que se ofrezcan los diferentes tipos de esta infusion

Asesorar a los clientes para su eleccién

Aconsejar sobre el mejor maridaje posible para cada una de las variedades de té

Emprender en la industria, mediante un tea bar, tea shop, confiteria o casa de té

En definitiva, el Sommelier de Té podra convertir el consumo de té en una experiencia sensorial y
describirla como tal.

El Club del Té es una institucién de referencia en la ensefianza de los conocimientos sobre el té a
aquellos interesados en profundizar en este mercado tan interesante y rico en matices, mediante
experiencias teorico-practicas adecuadas para este fin.
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